SAZAN HAKKINDA HERPEY
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Ulkemizdeki genel olarak Sazan ve dider bir tiir olan Aynaly sazan olarak bilinir. Ancak bu cinslerin haricinde uzun sazan

olarak ta bilinen pullu sazan da mevcuttur. Baraj géllerinin balyklandyrylmasynda kullanylan balyk Aynaly Sazan olmakla birlikte
golete su yollary ile gelen pullu sazanda o goélde yerlepir. Avcylaryn gozdesi ise aynaly sazan olmakta bu da bir sire sonra aynal
sazanyn azalyp pullu sazanyn baskyn ¢ykmasyna sebep olmaktadyr. Caprazlama délleme neticesinde ortaya ¢ykan sazan turler
apadyda gorebilirsiniz.

Sazan turiiniin beslenme pekilleri de cinslerine goére dedipiklik gostermektedir. Pullu sazan g6l dibinden yem ararken karny ylze
paralel olarak durmakta Aynaly sazan ise dip bir pozisyonda yemlenmektedir. Cok obur olan bu balyk devamly olarak yem
aramaktadyr.

Bulundudu g6l veya goletteki besin aylara ve suyun ysysyna gore gelipme gostermektedir. Gol icindeki zooplankton ve phyltplan
pemasy verilmiptir. Bu durum géldeki balydyn tremesi ile cok yakyndan ilgilidir.

Apadydaki pemalar mevsimlere gore o goldeki su ysysy seviyelerini gdstermektedir. Su ysysy ve beslenme zinciri icindeki dider ¢
balydyn gelipmesini de etkilemektedir.

Sazan balydy tim balyklar gbze alynacak olursa yiki ve malzemesi en ¢ok olan balyktyr. Sazan avyna gidecek olan Olta Balykg
malzemeleri yanyna almasy iyi olur;

0.35 - 0.40 misina

Dedipik boy ve adyrlykta hassas gezer pamandyra (Tercihen fosfor takylabilecek tiirlerde olanlar)
Fyrdondi ve klipsler

Dedipik adyrlykta gezer ve sykyptyrma kurpunlar

Kaliteli idneler dedipik boylarda uzun pala

Stoper (su derinlidinin ayarlanmasy icin gereklidir)

Fosforlar (Gece avcylydy icin)

Hamurlu yem atmada kullanylan adyrlykly yay (Yedekleri olmalydyr)
Dip oltasy atacak olanlar icin zil, misinayy badlamak i¢in sopa.
Kamyp (Sopa)

Makine

Yemler

Fener (Yedek Pilleri)

Gaz lambasy

Uyku tulumu ve cadyr (gece kalynacaksa)

SAZAN AVLAMA ZAMANLARI
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UREME ZAMANI

Sazan balydy Mayys ve Haziran aylarynda ortam sycaklydyna gore lireme yapar. Sazan yumurtalaryny genelde kyyyya yakyn b
byrakyr. Yumurta zamany yanlyp bir uygulama ile kendini balyk¢y zanneden kipiler tarafyndan dirgen, tiifek kullanylarak avianyrl
bir yanlyp uygulama ise ad ve serpmedir. Gol ve gdletlerde tamamen yasaklanmyp olan bu ydntem balyk neslinin yok olmasyna
neden olmaktadyr

AVLANMA ZAMANI

Sazan balydynyn avlanma zamany Arpa hasadynyn baplamasy ile birlikte (Sirkiilerde 1 Temmuz) baplar denmekle birlikte Adust
baplarynda avlanmaya gitmek daha dodru olur. Bunun nedenini ise poyle izah edebiliriz. Ulkemizin codrafi yapysy giiney bdlgem
yumurtasyny doken balyk i¢ anadolu bélgesinde daha dékmemip durumdadyr bu durum kuzeye gidilince daha da uzar. Yumurta
dokme zamany yorgun ve ag kalan balyk bu zamanlarda oldukca syky bir beslenme rejimine girer. Daha sonra bu durum
azalarak yok olur. Eylil ve Ekim aylarynda kypa hazyrlyk yapmak icin syky bir beslenme rejimine girer. Bu zamanlarda yakalanal
balyklar daha lezzetli olur. bu hususta unutulmamalydyr. Kumlu bélgelerin balydy daha lezzetli olur. Dibi camurlu olan bdlgelerde
yakalanan balyklaryn etleri biraz kokar.
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SAZAN HAMURLARI
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A- BASYT HAMUR
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1 cay bardady mysyr unu

3 cay bardady beyaz un

3 paket vanilya

1 Yumurta tamamy

1 cay bardady kaynamyp nane suyu

1 avug toz peker

YAPILIPI

Bunlary cidnenmip sakyz kyvamyna gelinceye kadar karyptyr ufak toplar haline getirip kullanabilirsin.

B- PEKMEZLY PATATES

Patates haplandyktan sonra kapaly bir kabyn icine pekmezi ve patatesi koyup 1 giin bekletildikten sonra idneye yem olabilecek
biylklikte kesin sazan bu yemin kokusuna bayylyr.

C- PEKMEZLY HAMUR YEMY

Pekmez

250gr un

50gr mysyr unu

1 paket vanilya

5 yumurta sarysy

Yarym ¢ay bardady peker

¢ay bardady sut

YAPILIPI:

Bu karypymy karyptyryp yoduruyoruz ( fazla ince veya kalyn olmayacak pekilde ) oltaya takmak istedidimiz ebatlar halinde miske
yapyp kaynamakta olan pekmezli suda 3 dakika haplyyoruz stizgecle alarak 15 dakika dinlendirip kavanoza koyun.

D- TENDYRDYYOTLU HAMUR YEMY

Budday unu

Mysyr unu

Vanilya

Yumurta sarysy

Tuz

Pamuk

Tendirdiyot

YAPILIPI:

Az budday unu,az mysyr unu,az vanilya,yumurta sarysy,az tuz,az pamuk,az tenduirtiyot bunlary giizelce yodur misket gibi yap
kaynar suda 2 dakika haplayyp bir siizgecle alarak golgede kurumaya byrakyn 20 dakika sonra kullanmaya hazyrdyr.

E- SEHRYYEDEN YEM YAPILMASI

Bir paket behriyeyi bir kaba koyup kaynamyp su ilave edin hamur gibi yodurun sonra o hamurdan misket blyuklidinde koparyn
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sonra hepsini yeniden kaynar suya atyn ardyndan bekletmeden soduk suya atyn sudan ¢ykardyktan sonra mysyr unu ve vanilya:
bulayyp kapaly bir kaba koyun ( kurumamasy i¢in ) kullanyma hazyrdyr

F- BAKLYYATLI YEM

Kuru fastilye

Nohut

Kuru bakla

Bulgur

Piring

Mysyr

Mercimek

Makarna veya pehriye

un

Vanilya

Yrmik

Yumurta

Az pamuk

Not : Cepitleri evdeki bakliyat stoduna gore artyrabilirsiniz.

YAPILIPI

Yukarydaki kuru bakliyatlaryn hepsinden az miktarda bir tencereye koyup kaynat sonra iyice kaynatylan bu karypymy iyice ezip
pure haline getirip buyik bir kaba un,vanilya,irmik, miktara gére 1-2 yumurta ile hamur yap azda pamuk karyptyrarak ( dadylman
icin ) ufak misketler haline getirerek kullanyn.

G- ANASONLU MISIR YEMY

Sut mysyry
Anason yady
1 adet kiicik kavanoz veya pipe

YAPILIPI
Taze sut mysyryny alyp tanelerini hazyrladydynyz kapaly kaba doldurun anason yadyny Uzerine dokip kapadyny sykyca kapatyj
yere koyun.Avladynyza gittidinizde bu yemi yemledidiniz bélgede pamandyraly takymda kullanabilirsiniz.

H- SAZAN YAYI YCYN YEM HAZIRLAMA
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Civciv yemi
Mysyr unu

un

Koku i¢in vanilya
Yumurta.
Anason yady

Su

YAPILIPI
Bunlaryn hepsini az su ile karyptyryn ( hamur kalyn kyvamda olmaly ) elde ettidiniz hamuru yayyn icine sykyptyryn yumruk biyuk
hamur topu haline getirin yaya badladydynyz idneleri de hamura saplayyn.

I- KUZU YEMYNDEN SAZAN YAYI YCYN KUSPE YAPIMI
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4-5 kg kadar kuzu yemi

1-2 kg kadar mysyr kiispesi
2 kg bildidimiz budday unu
Sazan icin kullanylan yay

YAPILIPI
Once kullanacadynyz kadar kuzu yemini yslatyp dadylmasyny bekleyin yemler dadylynca bir miktar un ve mysyr kiispesini karyp
su ilave ederek karyptyryn ( hamur kalyn kyvamda olmaly ) ve yayyn icine sykyptyryn.

J- EKMEK YCY
http://cilginbalikci.com/images/yem/ekmek_ici.jpg

Ekmek i¢i kullanmak sazan avynda 6zellikle kara sazanda etkili bir ydntemdir.Ekmek igini idneye takarken sykypd hamur yapmar
gerekir.

Ekmek ici sykylmadan ¢ykarylyr
Ydneye sadece sap kysymynda sykarak badlanyr
Alt kysmynyn puskilli olup su yedikce puskiil haline gelmesi avantaj sadlar..

SAZAN AVLAKLARI
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Bulundudu Yerler

Akarsularda:
Akarsularda genel olarak akyntyya karpy durabilecedi yerleri ve kyyyya yakyn yerlerde bulunan tap altlary veya sazlyk aralary ile
akyntynyn girdap (anafor) yapyp bopalttydy alanlary tercih eder. Bu konu ile ilgili ¢izimler apadyda verilmiptir.

G0l ve Goletlerde:

GOl veya goletlerde tercih ettidi yerler ise gole akan dere adzy, sel sularynyn

gole aktydy yerleri, sazlyk dnleri, kayalyklaryn suda girinti yaptydy bolgeleri, ada¢ kalyntylarynyn oldudu yerleri ve adaclyklaryn s
bolgeleri tercih eder. Bu bolgeler genel olarak genc balyklaryn tercihi olur yaply ve buyuk balyklar derinlerde bulunur.
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